
Spezialitäten aus dem See 

 

Vorspeise 
Hechte Fisch in Sauce mit gegrillte Polenta          
Gebratene Seesardelle mit geschmorten Zwiebeln und Kapern       
Geräucherte lachsforelle mit Melone, Soncino und rohe Spargel       
 
Suppen, Nudeln und Risotto 
Spaghetti „Carbonara“ mit geräucherte Gardasee Fisch        
Bigoli Nudeln mit Seesardellen           
Kleine Bandnudel mit geräucherte Lavarello Fisch         
Risotto mit geräucherter Lachsforelle und kandierter Zitronen (min. 2 Personen)     
Gardaseefisch Suppe             
 
Gegrillter Fisch 
Lavarello             
Lachsforelle              
Seesardellen mit gegrillter Polenta            
Gemischter Grill mit Gemüse (min.2 Personen.)         

 
Andere Spezialitäten 
 
Vorspeise  
Gemischte Wurstware vom verona mit Fladen         
Parma Schinken mit Senfsosse von Roten Zwiebeln         
Gebackene Polenta mit Gorgonzola          
Geräucherte Gänsebrust            
             
 
Suppen, Nudeln und Risotto 
Bohnen und Nudeln Suppe           
Minestrone (Gemüse Suppe)           
Suppe mit roten Linsen, Quinoa und gebrühter Tofu        
Grüne Bandnudel mit Spargel und Käse Fondue         
„Pappardelle“ Nudel mit Ente Burst und Parmesan Käse         
„Paccheri“ mit scharfen Tomaten, kapern und Sardellen        
Risotto mit Amarone Wein (min.2 Personen)         
Risotto mit Wurst, Bier und Zimt (min.2Personen)         



 
Fisch und Fleisch 
Kalbsleber „Veneziana“ (mit geschmorten Zwiebeln) mit Polenta       
Gebräunte Schweinfleisch mit Senf und Spageln          
Perlhuhn mit Artischocken und Topinamburpüree          
Lammkaree mit Erdbeeren in Balsamico Sauce und Mandeln        
Rinderfilet mit geschmorten roten Zwiebeln und Ingwer Birnen        
Gegrilltes Rumpsteak Roberspierre (min. 2 Personen)        
 
Beilagen und Gemüse 
Genackene Kartoffeln            
Kleiner saisoner Salat            
Gegrilltes Gemüse            
„Casa Mia“ Salat              
Die lokale Käseplatte mit Focaccia und Obstsenf         
 
Nachspeisen 
Unser Dessertwagen aus der Küche          
 
 
Kleine Gerichte für die kleinen Gäste 
Spaghetti mit Tomatensauce            
Spaghetti Bolognese            
Gemüse Suppe             
Kleine Maccheroni mit Schinken und Sahne         
Pizza margherita             
Pizza mit Schinken            
Pizza mit Salami             
Pizza mit Saison Gemüse            
Mailänder Hänchenschnitzel mit Bratkartoffeln         
Gegrilltes Rindfleisch mit gegrillter Zucchini         
Gegrillte Truhtanburst mit gebackene Kartoffelchips         
      
  

 
 

 
 
 



 
Degustationsmenü „Essen und Wein“ 
Minimum für 2 Personen und für den ganzen Tisch 
 
Gardasee Fisch            
Hecht in Carpione mit einem Glas Custoza      
Risotto mit Schleie und einem Glas Lugana 
Gegrillte lachsforelle mit einem Glas Soave 
Die Nachspeise des Tages 
Kekse mit einem Glas Passito 
 
Fleisch              
Geräucherte Gänsenburst mit einem Glas Bardolino 
„Pappardelle“ mit Entenburst Salmì mit einem Glas Valpolicella 
Rinderfilet mit Amarone und Kakao mit einem Glas Amarone 
Die Nachspeise des Tages 
Kekse mit einem Glas Recioto 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


